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第一章  总体思路 

 

早在清末，就已形成“食在广州”的美誉，历经百余年发展后，广州于 2010

年成为全国首个“食在广州•中华美食之都”和“国际美食之都”双料称号的城

市；并在 2011 年，获评福布斯中国餐饮十大影响力城市，还是世界美食城市联

盟（Delice）大陆唯一成员。广州餐饮业基础雄厚、特色突出、优势明显，通过

规划引导进一步优化升级，为广州建设国际商贸中心、国际交往中心提供支撑。 

 

一、规划范围与期限 

规划范围为广州市域，包括越秀、荔湾、海珠、天河、白云、黄埔、番禺、

南沙、花都、增城、从化等 11 个区，面积共 7434.4 平方公里。 

规划期限为 2016-2035 年，其中近期为 2016-2020 年，远期为 2021-2035 年。 

 

二、发展现状 

2015 年，广州市住宿和餐饮业零售额 1003.4 亿元，首破千亿大关；2017 年，

达到 1143.24 亿元，位居全国各城市第一位；2016 年，全市共有工商局注册餐

饮企业约 10.8 万个，实际约 13.1 万个，其中限额以上餐饮企业（年零售额在

200 万元以上）955 个，限上零售额 288.8 亿元，占当年住宿和餐饮业零售额的

26.7%。广州市现状共 27 个餐饮集聚区（含美食街），其中 18 个与现状已形成的

商业功能区完全重合，“食在广州”与“千年商都”相互支撑。  
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产业融合：餐文旅商融合发展不足。广州餐饮业在发展中融入了“广府文化”、

“食文化”等岭南文化，特色明显。但是，广府粤菜还未与广府文化充分融合，

美食享受中的文化体验不足。例如，在成都的茶馆、饭店，常出现川剧、评书等

当地文化的表演节目，可以充分的为消费者提供一站式的餐饮、文化、休闲体验，

而广州的餐饮业在这部分尚有欠缺；其次，部分文化活动未纳入较完善的餐饮功

能，对消费者的服务不足。例如，广州的会展业非常发达，动漫、宠物、婚庆等

针对年轻人的会展活动密集，但餐饮往往是一些小吃，难以满足年轻人逛、看、

买、吃的消费需求。 

企业引导：缺乏龙头企业带动。由于地域文化、企业战略、制作工艺、政策

引导等原因，广州市的粤菜餐饮企业主要扎根在广州市内发展，走出市外、省外、

国外的龙头企业较少。真功夫、九毛九等在全国开设大量分店的广州本土企业，

都融入了其他菜系的特点。2015 年，广州的限额以上餐饮企业 988 家，而在 2016

年，降低到 955 家，也说明广州市的餐饮企业多而不强。 

布局指引：缺指引，部分区域和节点发展不足。由于缺乏宏观层面的产业发

展指引，导致在琶洲地区、天河智慧城等新兴功能区，餐饮配套还不够完善。一

些年代久远的商务楼，餐饮配套不足，想改造但缺乏政策扶持。而一些民间自发

形成的美食街，因与消防、城管、环保等部门管理要求冲突，而难以持续经营，

如兴盛路、宝业路等。 

餐饮地标：缺地标，餐饮与文旅产业区联动不足。广州作为千年商都，商业

功能区内的餐饮配套较完善，现状 18 个餐饮集聚区布局在商业功能区内，占总

量的 67%。但是，餐饮集聚区与文化地标、珠江一江两岸文旅资源结合紧密度不

足，缺乏知名美食地标。新建的中华美食城等美食地标，距离中心城区、历史文



广州市餐饮业网点空间布局专项规划 

3 

化旅游区及人口集聚空间均在 10 公里以上，交通可达性较差，对外宣传、认知

度不足，导致人气不旺。 

新功能区布局：新功能区缺集聚区，滞后于产业人口增长。在国际金融城、

琶洲等新兴功能区、新商圈缺餐饮配套，导致空间缺位、时间异步、人店错位。

城市规划主管单位牵头编制的新区规划，重点规划产业、居住等功能，缺乏预留

餐饮功能，导致餐饮建设滞后。此外，餐饮配套还需与楼盘、地铁、商业等同步

推进建设。 

老城区布局：老城区集聚区发展受限，品质需提升。现状餐饮集聚区主要分

布在越秀、荔湾、海珠、天河等老城区，一方面，业态待丰富、品质待提升、有

待促进餐文旅融合发展；另一方面，老城区受消防、环保、停车、产权、历史文

保等因素，餐饮集聚区难以做大做强。 

 

广州市餐饮业网点发展现状一览表 

行政区 
餐饮业网点分类 

餐饮集聚区（含美食街） 级别 购物中心美食广场 餐饮企业 

越秀区 

北京路惠福美食花街 
都会级 

中华广场、光明广场、五月花广场、捷

登都会、名盛广场、保利中环广场 

工商局登

记约 10.8

万个， 

实际 13.1

万个 

环市东餐饮集聚区 

289 艺术 PARK 

片区级 
农林下路-中山三路餐饮

集聚区 

沿江路西餐酒吧街 

荔湾区 

上下九历史文化美食街 都会级 

新光城市购物广场、恒宝广场、西城都

荟购物广场、芳村万象城 

广州美食园 

片区级 沙面异域风情美食区 

花地休闲美食天地 

海珠区 

珠江琶醍啤酒文化创意

艺术区 
都会级 万国广场、广百新一城、燕汇广场、富

力海珠城、乐峰广场、万科里、海珠新

都荟、合生广场、丽影广场、南丰汇、

万胜广场、六元素体验天地 

太古仓滨水美食区 

片区级 客村商务休闲餐饮街 

江南西美食区 
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行政区 
餐饮业网点分类 

餐饮集聚区（含美食街） 级别 购物中心美食广场 餐饮企业 

天河区 

体育东商务美食街 

都会级 

天河城广场、天环广场、正佳商业广场、

太古汇广场、万菱汇、天河娱乐广场、

时代广场、高德美居奥体店、高德汇购

物中心、东方宝泰广场、龙洞购物中心、

高德置地广场四季 MALL、珠江新城太阳

城广场、花城汇 

珠江新城-兴盛路-珠江

道美食区 

赛马场美食城 

白云区 

白云新城餐饮集聚区 都会级 广州白云万达广场、嘉裕太阳城广场、

佳润广场、百信广场、华通广场人和香

港街、五号停机坪、凯德广场云尚 
远景路韩国风情街 片区级 

黄埔区 黄埔东路美食街 片区级 

百事佳亨晖商业城、东区商业城、广州

惠润广场、高德汇购物中心、萝岗万达

广场 

番禺区 

中华美食城 都会级 
海印又一城、北亭广场、奥园广场、永

旺梦乐城商业广场、番禺万达广场 
番禺大道美食广场 

片区级 
雁洲河鲜食街 

花都区 

曙光路美食街 

片区级 

星光汇商业大厦、太子生活广场、广州

狮岭喜伴城市广场、狮岭合成商业中心、

骏壹万邦广场、百花汇购物中心、汇通

广场、来又来时尚购物广场 

喜立登（花都）饮食风情

街 

南沙区 十九涌海鲜美食街 片区级 

今洲广场（一期）、今洲广场（二期）、

奥园海景城、华汇国际广场、南沙城、

南沙万达广场、大岗阳光城市广场、大

岗翡翠商业园 

从化区 从化温泉美食街 片区级 新世纪广场、从化欣荣宏国际商贸城 

增城区 1978 文化创意园 片区级 

增城挂绿广场商贸城、新塘新客隆大旺

城、荔城东汇城、新塘盛唐世纪广场、

骏壹万邦广场 
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广州市餐饮业网点布局现状图 
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三、指导思想 

深入贯彻落实十九大报告，推动广州餐饮业供给侧结构性改革及发展质量变

革。围绕广州市建设国家商贸中心战略，衔接一江两岸三带、黄金三角区等城市

框架，以优化提升餐饮业整体档次为目标，以促进餐饮集聚区优化布局为重点，

提出餐饮业设置指引，不断推进政府对餐饮业的治理能力现代化，为广州市建设

国际商贸中心、国际交往中心提供重要抓手。 

 

四、规划思路 

按照“四步走”的技术路线推进规划编制。首先是摸家底，对广州市餐饮业

的现状情况进行梳理，通过标杆城市特征总结，对广州餐饮业的现状特点进行分

析；其次是定方略，制定广州市餐饮业的定位愿景、六大策略；再次是落空间，

提出广州市餐饮业设置指引，并通过树地标、增网点、优品质，将餐饮业规划落

实到空间布局上；最后是促实施，提出广州 11 个区的分区实施指引及行动计划。 

 

五、发展目标 

“食在广州”是广州主要的城市文化符号之一，应该作为广州打造“国际商

贸中心、国际交往中心”的文化旗帜和宣传名片。因此，广州餐饮的定位是： 

“世界美食之都”。 

近期发展目标（2020 年）：打造与香港、新加坡等亚洲一线城市比肩的，业

态丰富、层次各异的知名美食城市。远期发展目标（2035 年）：打造与纽约、东

京、巴黎等世界一线城市齐名的，传统广府粤菜与时尚国际餐饮荟萃、特色美食

出众与餐饮文化彰显的世界美食之都。 
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六、支撑策略 

1、餐饮+、多样化，业态促融合 

鼓励餐饮业与文化、旅游、商业等产业融合发展，培育“餐饮+”新业态；

针对城乡多类人群，发展多层次的餐饮消费模式。 

“餐饮+文化”：结合历史街区打造历史文化旅游、美食一条街，促进餐文旅

商融合发展。大力宣传粤菜文化，营造文化氛围，丰富饮食体验。“餐饮+旅游”：

打造区域特色鲜明的美食旅游产品，开发美食旅游项目。“餐饮+商业”：在商业

区、商务区、会展区，打造多层次、多业态的餐饮集聚区。本地化、特色化：按

照“靠山吃、靠江吃、靠海吃”的发展思路，突出餐饮的本地化、特色化发展特

点。多业态、多层次：针对不同消费者的差异特征，发展“多层次、多业态、多

风味、多形式”的差异化餐饮消费格局。  

2、国际化、特色化，龙头企业+中小微企业联动 

龙头企业、老字号、中小微企业百花齐放，走不同的发展路径。龙头企业：

做大做强、扩大影响力，走出省外、国外。老字号企业：工匠精神传承技艺，宣

传推介、抱团集聚、申请非遗。中小微企业：发展特色餐饮、个性餐饮、休闲餐

饮、主题餐饮。 

3、设标准，定位定量定类、刚弹结合引导 

针对广州市的各类功能区、餐饮空间集聚形态、重要节点、餐饮企业，提出

针对性、差异化的餐饮业设置标准，结合区域特点和人群消费特征，契合广州市

建设国际商贸中心的目标需求，引导餐饮网点市场化、特色化发展。   

4、树地标，餐文旅商结合、彰显广州魅力 

通过打造美食街、美食广场等餐饮企业集聚空间，吸引企业集中经营，结合
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历史城区，如北京路、上下九步行街、荔湾老城区等，打造岭南传统文化美食地

标。依托历史城区，嵌入美食文化；促进旅游与美食体验的一体化；引导新建商

圈完善餐饮配套，多管齐下推动餐文旅商融合发展。 

5、增网点，新区多规融合、预留餐饮空间 

针对现状餐饮配套不完善区域或规划新增功能区域，重点在天河、海珠、黄

埔、南沙、增城等区的新发展功能区完善餐饮配套。依托新发展功能区内的商业

中心、公共中心、购物中心，建设餐饮集聚区，形成点、线、面结合的餐饮布局

形态。 

6、优品质，整合优化提升、政策扶持引导 

针对现状餐饮集聚区集中布局的越秀、荔湾、海珠、天河、番禺、花都等区

的老城区，综合考虑现状情况、区发展意愿、发展空间等因素，针对现状餐饮集

聚区，提出提升、扩展、调整 3类措施，引导餐饮业优化升级发展。  
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第二章 设置指引  

 

落实十九大报告不断推进治理能力现代化的要求，从政府层面提出不同功能

区、餐饮集聚区、重要节点及餐饮企业的设置指引，为广州市商务委引导餐饮业

优化发展提供抓手。 

 

一、不同功能区餐饮设置指引 

1、商务区 

 设置餐饮集聚区。可在公共中心、休闲中心、公共广场、大型地下商场设置

餐饮集聚区，满足商务人士、白领、商业购物者等人群的不同用餐需求。 

 设置特色美食街。商务区可在公共中心、滨江地区、重要节点等设置特色美

食街，如酒吧一条街、中西风情街等。 

 餐饮业态。以商务正餐、休闲餐为主，如中餐（特色粤菜为主，兼容其他菜

系如川菜、湘菜等）、自助餐、西餐、日本料理、咖啡简餐等；团餐、快餐的比

例也较大。 

 设置高端餐饮。在标志性建筑或节点设置部分高端餐饮，单个餐厅建筑面积

可在 3000 平方米以上，主打精品特色粤菜、精品西餐等，打造城市餐饮地标，

作为广州餐饮的形象窗口，支撑广州建设国际商贸中心。 

 设置咖啡厅等休闲餐饮。商务区沿街 100-200 米、每 2000 人办公的商务楼

可设置 1处咖啡厅等休闲餐饮，满足工作人员日常交流、商务洽谈等需求。 
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 商务楼内设置餐饮功能区。商务楼总建筑面积的 3-5%可设置餐饮功能区；超

过 1000 人办公的商务写字楼鼓励建立员工食堂，食堂宜设置在商务楼的低楼层

或者地下。可在低楼层设置送餐取餐集中点，以便团餐配送。  

 设置特色早茶。宜设置一定比例的特色早茶，作为广州早茶的形象展示窗口。 

 设置早餐供应点。沿街可设置流动早餐车，满足白领便利的早餐需求。 

 设置手信店。可设置一定的传统特色手信店，以便对外推广和宣传广府茶点、

腊味。 

2、历史文化旅游区 

 餐饮业态。多元融合、本外兼备，以休闲餐饮、特色小吃、快餐为主，如小

吃店、咖啡简餐、茶餐厅、连锁快餐、面馆、饺子馆、甜品店、奶茶店等；少量

正餐，如中餐、自助餐等。  

 设置餐饮集中点。在综合服务中心、公共中心、休闲中心、公共广场设置餐

饮集中点，满足游客用餐需求。  

 设置少量高端餐饮。在标志性建筑（如高端星级酒店、酒楼等）设置少量高

端餐饮，主打精品特色粤菜、西餐等。  

 设置休闲餐饮。沿主要道路可高密度地布局休闲餐饮，如咖啡厅、甜品店、

奶茶店等。  

 设置手信店。可设置一定的传统特色手信店，以便对外推广和宣传广府茶点、

腊味。  

 设置摊贩餐饮。在固定区域集中设置手推车、小贩等形式餐饮，并做好卫生、

安全监督检查。  
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3、科创园区 

 设置餐饮集聚区。按照科创园区打造科创、产业、居住、商业、休闲等综合

功能为一体的要求，在区域中心结合商业功能区设置餐饮集聚区。  

 完善餐饮配套。为广州价值创新园区（Value Park）建设提供完善的餐饮配

套，可用科创园区总建筑面积的 2-3%设置餐饮功能区，可在每个企业内独立设

置，也可在园区公共中心设置共享的员工食堂。  

 大型科创研发企业设置员工美食广场。鼓励在企业内设置员工美食广场，提

供自助餐、休闲餐饮，呈现菜系丰富、开放休闲等特点，为员工的放松、交流提

供良好环境。  

 大型高新技术制造企业设置快餐式员工食堂。鼓励在企业内设置快餐式员工

食堂，满足大型高新技术制造企业三班倒、流水线的生产需求和快速化、规模化

的用餐需求。  

 中小型企业共享集中式员工食堂。鼓励在园区公共中心设置员工食堂，为多

家中小型企业提供餐饮服务；或在企业内设置“中央厨房”送餐取餐集中点，以

便团餐配送。  

 餐饮业态。以休闲餐、快餐为主，如咖啡简餐、茶餐厅、面馆、自选快餐等；

正餐为辅，如中餐（特色粤菜为主，兼容其他菜系如川菜、湘菜、西北菜、东北

菜等）、西餐、东南亚菜、日本料理、韩国料理等。  

 设置少量高端餐饮。可在餐饮集聚区设置少量高端餐饮，满足商务接待需求。  

 设置咖啡厅等休闲餐饮。科创园区内沿街可设置休闲餐饮，每 2000 人的办

公建筑可设置 1处咖啡厅，满足工作人员日常工作交流、洽谈等需求，激发创新

灵感、投资风口。  
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4、工业区 

 餐饮业态。以工作餐、快餐为主，如连锁快餐、面馆、饺子馆等；中端正餐

为辅，如粤菜与其他菜系如川菜、湘菜、西北菜、东北菜等。  

 设置餐饮集中点。可在生活服务中心、工业邻里中心设置餐饮集中点，提供

中端正餐、休闲餐，满足普通接待、工人周末用餐需求。  

 设置少量中端正餐。可设置少量中端正餐，满足日常接待、家庭聚餐、朋友

聚餐等需求。  

 设置早餐。工业区可设置流动早餐车，满足工作人员及时、便利的早餐需求。  

 设置员工食堂。鼓励建立员工食堂，或在厂区办公建筑设置中央厨房送餐取

餐集中点，以便团餐配送，为员工提供工作餐。  

5、商业区 

 餐饮业态。以休闲餐、快餐为主，如小吃、面馆、茶餐厅、咖啡厅、奶茶等；

正餐为辅，如中餐（特色粤菜为主，兼容其他菜系如川菜、湘菜、西北菜、东北

菜等）、火锅、自助餐、西餐、东南亚菜、日本料理、韩国料理等。  

 分级设置。都会级商业区服务人群中含有一定比例的外地人群，菜系、味型

应当以广州传统特色美食为主，同时要注重中外融合，均衡发展。片区级商业区

服务人群主要以本地人为主，主打粤菜，兼容少量其他菜系和味型。  

 设置餐饮集聚区。可在公共中心、休闲中心、公共广场、大型地下商场设置

餐饮集聚区，满足商业购物者、游客的用餐及休闲需求。  

 设置休闲餐饮。沿街、大型商业综合体内部等可设置休闲餐饮，如小吃、奶

茶、茶餐厅、咖啡简餐等，满足休闲交流需求。  

 设置咖啡厅。沿街每 100-200 米以及建筑面积每 10000-30000 平方米的商业
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综合体可设置 1处咖啡厅。  

 设置手信店。可设置一定的传统特色手信店，以便对外推广和宣传广府茶点、

腊味。  

 设置夜市。可在广场、公共中心设置餐饮夜市、流动摊贩、露天餐饮等，注

重卫生、安全等监督管理。  

 举办主题活动。积极举办美食节事活动，利用节庆、表演、商演等活动宣传

广州美食。  

6、居住区 

 餐饮业态。中端正餐、快餐为主，如中餐（粤菜为主，兼容其他菜系如川菜、

湘菜、西北菜、东北菜等）、连锁快餐、面馆等；休闲餐为辅，如咖啡简餐、茶

餐厅、甜品店、奶茶店等。  

 设置中端正餐。沿街设置中端正餐，满足居民平时家庭聚餐、接待等需求。  

 设置适量的休闲餐饮。沿街、大型商业综合体内部等可设置休闲餐饮，如茶

餐厅、咖啡简餐、甜品店、奶茶店等。  

 中央厨房企业配送。鼓励中央厨房企业配送免洗净菜、九成菜，通过设置生

鲜自提柜等，形成加工厂-居民的供应链。  

 设置咖啡厅。3-5 万人的居住区可设置 1个咖啡厅。  

 扰民、噪音控制。居住区，尤其是住宅临街首层不宜设置重油烟、噪音大的

餐饮。  

 油烟控制。在居民住宅楼、未配套设立专用烟道的商住综合楼、商住综合楼

与居住层相邻的商业楼层内，禁止新建、改建、扩建产生油烟、异味、废气的餐

饮业户。  
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二、餐饮空间集聚形态设置指引 

1、餐饮集聚区  

 餐饮业态。综合多元，融合各种菜系和味型。中心城区的餐饮集聚区以正餐、

休闲餐、快餐为主，正餐汇聚国内外不同菜系，如中餐（特色粤菜为主，兼容其

他菜系如川菜、湘菜、西北菜、东北菜等）、西餐、东南亚菜、日本料理、韩国

料理、火锅、自助餐等，休闲餐包括小吃、咖啡简餐、茶餐厅等；外围城区以正

餐为主，休闲餐、快餐比例较低。  

 分级设置。都会级餐饮集聚区的服务人群中含有一定比例的外地人群，菜系、

味型应当以精品粤菜为特色，更要注重中外融合，均衡发展。片区级餐饮集聚区

的服务人群主要以本地人为主，主打粤菜，兼容其他菜系和味型。  

 老字号餐饮集聚区。老字号企业数占集聚区内总数 50%以上。引导特色产品

和服务聚集，形成包括老字号、特色文化演艺、特色主题酒店、文化创意、特色

餐饮、特色品牌店在内的多主题深度体验餐文旅消费区，为老字号企业生长提供

丰厚土壤。  

 设置手信店。可设置一定规模的手信店，如广州的茶点、糕点、腊味等，对

粤菜进行推广和宣传。  

 油烟治理。逐步推进餐饮业油烟治理集约化运营模式，率先完成油烟治理集

约化运营全覆盖，提高餐饮业油烟治理和日常监管效率。  

2、美食街  

 餐饮业态。以小吃、休闲餐为特色，如广州传统小吃、咖啡简餐、茶餐厅、

甜品店、奶茶店等；特色正餐为辅，如中餐（特色粤菜为主，兼容其他菜系如川

菜、湘菜、西北菜、东北菜等）、西餐、东南亚菜、日本料理、韩国料理等。  
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 分级设置。都会级的美食街服务人群中含有一定比例的外地人群，餐饮业态

应注重展示、宣传和推广广州传统特色粤菜，同时兼容外地菜系；片区级的美食

街服务人群以本地人为主，餐饮业态应以粤菜为主，兼容其他菜系和味型。  

 老字号美食街。老字号企业数占美食街餐饮企业总数 50%以上。引导特色产

品和服务聚集，形成包括老字号、特色文化演艺、特色主题酒店、文化创意、特

色餐饮、特色品牌店在内的多主题深度体验餐文旅消费区，为老字号企业生长提

供丰厚土壤。  

 设置手信店。可设置一定规模的手信店，如广州的茶点、糕点、腊味等，对

粤菜进行推广和宣传。  

 油烟治理。逐步推进餐饮业油烟治理集约化运营模式，率先完成油烟治理集

约化运营全覆盖，提高餐饮业油烟治理和日常监管效率。 

 

三、重要节点餐饮设置指引 

1、商务楼 

 丰富餐饮业态。餐饮以休闲餐、快餐为主，网点数量占比在 50%以上，如咖

啡简餐、茶餐厅、咖啡厅、自助餐、面馆、奶茶、饺子馆等；正餐为辅，如中餐

（特色粤菜为主，兼容其他菜系如川菜、湘菜、西北菜、东北菜等）、西餐、东

南亚菜、日本料理、韩国料理等。  

 设置少量中高端餐饮。可设置少量中高端餐饮，建筑面积在 1500 平方米以

上，主打精品粤菜，满足商务接待需求。  

 餐饮与商业混合布局。完善商务楼综合功能，在低楼层设置餐饮、商业、休

闲、娱乐等功能。 
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 设置早餐。商务办公楼可设置一定比例建筑面积作为早餐供应点，并提供适

当比例的餐位，宜设置一定比例的特色早茶。 

 设置休闲餐饮。商务楼内部可设置休闲餐饮，满足工作人员日常交流、商务

洽谈等需求。 

 设置咖啡厅。每 2000 人办公的商务楼可设置 1处咖啡厅。 

 设置员工食堂。超过 1000 人办公的商务楼鼓励建立员工食堂，食堂宜设置

在商务楼的低楼层或地下，宜在低楼层设置送餐取餐集中点，以便团餐配送。  

2、交通枢纽 

 促进综合功能完善。从交通枢纽（交通为主、其他服务功能配套）向城市综

合体（交通、购物、美食、休闲、娱乐于一体）转变。  

 每 30-50 万人次设置 1个餐饮网点。根据客运量，建议每 30-50 万人次设置

1个餐饮网点，以小型餐馆（餐位不大于 75 座）为主。  

 设置主题式餐饮集中区。可在机场安检区内外的公共区域分别设置主题式餐

饮集中区，呈组团式布局，建筑面积约占整个餐饮网点的 50%。突出广州作为国

际商贸中心、千年商都、广府粤菜发源地等特色，满足大规模旅客的瞬时、大流

量用餐需求。  

 分散设置餐饮网点。可在机场候机区域分散设置餐饮网点，建筑面积约占整

个餐饮网点的 50%。为乘客提供休闲餐饮、快餐等。  

 丰富餐饮业态。以休闲餐、快餐为主，网点数量占比在 70%以上，如面馆、

连锁快餐、茶餐厅、小吃等；面向具有新的餐饮消费习惯的旅客，适当提高咖啡

厅、烘焙屋、酒吧等网点比例。  

 设置少量正餐。顺应广州机场国际航班增加、中转旅客增多且停留时间延长



广州市餐饮业网点空间布局专项规划 

17 

等趋势，可在机场内部设置少量正餐，网点数量占比在 20%左右，主打中高端的

粤菜、西餐、日餐、东南亚菜等。  

 设置手信店。可设置一定规模的手信店，如广州的茶点、糕点、腊味等，对

粤菜进行推广和宣传。  

3、购物中心美食广场  

 与商业、地铁站、居住区融合布局。购物中心通常布局在商业功能区内、地

铁站点 500 米范围内或大型居住区周边，可在购物中心内集中设置美食广场，或

分散设置休闲餐饮、小吃、咖啡厅等，为商业、居住等功能提供完善的餐饮配套。  

 餐饮业态。购物中心美食广场餐饮业态以大众化正餐、休闲餐、连锁快餐为

主，正餐汇聚国内外不同菜系，如中餐（特色粤菜为主，兼容其他菜系如川菜、

湘菜、西北菜、东北菜等）、西餐、东南亚菜、日本料理、韩国料理、火锅、自

助餐等，休闲餐包括小吃、咖啡简餐、茶餐厅、甜品店、奶茶店等。  

 设置休闲餐饮。购物中心各楼层或美食广场内部可设置休闲餐饮，满足消费

者休息、社交、轻餐饮等需求。 

 设置咖啡厅。每 10000-30000 平方米的购物中心可设置 1处咖啡厅。 

 设置手信店。可设置一定规模的手信店，如广州的茶点、糕点、腊味等，对

粤菜进行推广和宣传。  

 

四、餐饮企业设置指引 

1、大型企业 

 优化布局。大型企业宜结合商务区、商业功能区、餐饮集聚区、地铁枢纽站、

大型居住区等布局，能够最大限度的利用高密度的人流量及高层次的消费需求，



广州市餐饮业网点空间布局专项规划 

18 

实现餐饮业经营盈利最大化。  

 做大规模。做大经营面积，增强吸引力。经营场所使用面积在 500-3000 平

方米，餐位数在 250-1000 个。龙头企业的经营场所使用面积在 3000 平方米以上，

餐位数在 1000 个以上。  

 推动部分粤菜工艺的标准化。在部分粤菜的原料加工、配送及部分加工工艺

环节，推进标准化生产，有利于降低成本、提高效率、保证品质。 

 引导部分粤菜企业连锁化经营。通过管理、采购、配送中心的建设和管理、

进货、生产、标识、培训、促销、价格、服务等方面的标准化，支持餐饮龙头企

业加大主食加工配送中心的建设，提高企业连锁化率。 

 完善餐饮服务。完善餐饮消费前、中、后期的各项服务，如停车、引导、上

菜等，为消费者提供愉悦的餐饮体验，提高回头客比例。  

 突出特色。在菜式上，可通过不定期更新菜品、装潢店面等方式，突出企业

特色，增强对消费者的吸引力。  

 展现文化。可通过引入粤剧表演、南音表演等，展现广府文化，体现企业文

化，增强对消费者的吸引力。  

 协调好与企业周边的关系。协调好与企业周边的商业、文化、旅游、居住等

功能的关系，促进餐文旅商融合发展，切实杜绝餐饮业的噪音、油烟等扰民影响。  

2、中小微企业 

 优化布局。中小微企业宜结合商业功能区、餐饮集聚区、地铁站、居住区布

局，可沿街线装布局，也可集聚在商业功能区、餐饮集聚区内呈面装布局。  

 适度规模。保持灵活、适中的。中型餐饮企业的经营场所使用面积在 150-500

平方米，餐位数在 75-250 个；小微餐饮企业的经营场所使用面积在 150 平方米
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以内，餐位数在 75 个以内。  

 尝试标准化、连锁化经营。部分餐饮企业可根据菜系、业态等特点，尝试标

准化、连锁化经营。  

 加强特色创新。打造特色餐厅，如私厨、私房菜、农家乐等在菜品、主题等

方面保持特色、不断创新，作为美食品牌进行培育和宣传。创新经营方式，发展

生态健康、极致菜品、潮流快闪等创新型吃法，将餐饮与饮品、音乐、文化、休

闲体验结合起来。 

 完善餐饮服务。完善餐饮消费前、中、后期的各项服务，如停车、引导、上

菜等，为消费者提供愉悦的餐饮体验，提高回头客比例。  

 协调好与企业周边的关系。协调好与企业周边的商业、文化、旅游、居住等

功能的关系，促进餐文旅商融合发展，切实杜绝餐饮业的噪音、油烟等扰民影响。  

3、老字号企业 

 优化布局。老字号企业作为广州餐饮文化的代表，宜结合美食地标、历史文

化旅游区、一江两岸、商业功能区布局；宜在机场、高铁站等重要节点设置分店

或手信店，作为宣传广州餐饮文化的重要窗口。  

 灵活经营。老字号企业可以采用独店经营的模式，也可以采用连锁经营的模

式。经营规模视实际情况而定。独店经营的可以按照大中型餐饮企业的规模，经

营场所使用面积在 500-3000 平方米，餐位数在 250-1000 个；连锁经营的可以按

照小型餐饮企业的规模，经营场所使用面积在 150 平方米以内，餐位数在 75 个

以内。  

 保护传承老字号品牌。传承传统技艺、文化，申请非遗保护。  

 突出文化特色。部分老字号企业可打造与岭南建筑、园林文化相结合的经营
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场所，引入粤剧表演、南音表演等，展现广府文化，丰富就餐体验。  

 加强特色创新。打造特色餐厅，如私厨、私房菜、农家乐等在菜品、主题等

方面保持特色、不断创新，作为美食品牌进行培育和宣传。  

 完善餐饮服务。完善餐饮消费前、中、后期的各项服务，如停车、引导、上

菜等，为消费者提供愉悦的餐饮体验，提高回头客比例。  

4、流动摊贩 

 优化布局。流动摊贩宜结合商业功能区、餐饮集聚区、历史文化旅游区、居

住区布局，实现餐文旅商融合发展。  

 加强政府管理。通过划定固定的经营场地，明确摊贩数量、营业时间等，实

现规范化管理。 

 注重食品安全。加强卫生和食品安全监督，企业应当依法取得食品经营许可。 

 协调好与周边的关系。协调好与周边的商业、文化、旅游、居住等功能的关

系，促进餐文旅商融合发展，切实杜绝餐饮业的噪音、油烟等扰民影响。 
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第三章  布局规划 

 

一、现状布局特点 

广州市现状餐饮网点布局总体较完善，是“食在广州”的重要空间载体。现

状市域共 27 个餐饮集聚区，包括 9 个都会级、18 个片区级，及 76 个购物中心

美食广场。现状餐饮集聚区与商业功能区高度吻合，27 个餐饮集聚区中，有 18

个布局在商业功能区内，占 67%；76 个购物中心美食广场中，有 65 个布局在商

业功能区内，占 85%。 

 

二、空间结构 

按照均衡布局、点面结合、功能综合、网络体系的布局目标，对现状餐饮业

主要集聚在中心城区呈单核心的布局模式进行优化，与广州建设新兴功能区充分

衔接，规划形成“核带引领、点面网络”的餐饮业空间布局结构。 

一核：即中心城区餐饮核心，结合中心城区餐饮老字号、历史人文景观、现

代商业商务活动集中的特点，集中打造代表广府和岭南文化特色、支撑广州建设

国际商贸中心的全国知名、走向世界的餐饮品牌和美食地标。 

一带：指一江两岸国际美食长廊，衔接珠江“三个十公里”建设，（西十公

里：近代广州；中十公里：现代广州；东十公里：生态广州），整合沿江餐饮资

源，串联珠江沿岸重要生态景观节点、历史文化街区、重点功能片区，发展滨水

特色餐饮。 
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点面网络：即分散布局在全市域，与公共中心、交通节点、文化、旅游、商

业、居住等功能区融合布局的餐饮企业、购物中心美食广场、餐饮集聚区（含美

食街），与广州枢纽型网络城市的空间结构衔接，支撑广州建设世界美食之都。 

 

广州市餐饮业空间结构规划图 
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广州市餐饮集聚区布局规划图 
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三、布局策略 

1、树地标，促进餐文旅商结合 

广州现状餐饮发展平台主要沿珠江一江两岸布局，适宜延伸并融合文化、旅

游等要素，呈带状发展。通过空间整合、景观整治、交通组织、业态优化等措施，

打造一江两岸国际美食长廊。促进餐文旅商结合、优化升级现状餐饮集聚区，并

考虑落地实施性，选取现状 4个已有一定发展基础的餐饮集聚区打造代表广州走

向世界的美食地标，包括珠江琶醍啤酒文化创意艺术区、北京路惠福美食花街、

西关美食带、天河路美食区。 

 
广州一江两岸国际美食长廊示意图 

珠江琶醍啤酒文化创意艺术区。完善餐饮、娱乐、休闲、文化创意、演艺活

动等于一体的综合功能，服务区内的会展、电商等商务人士及国内外游客，打造

支撑广州建设世界美食之都的地标。 

北京路惠福美食花街。依托北京路商业功能区及花市、庙会等节事活动资源，

促进餐饮与文化、旅游、商业等产业联动发展，打造集广府粤菜与国内外菜系荟

萃的餐饮集聚区。 
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西关美食带。依托荔湾湖、仁威庙、荔枝湾等历史文化旅游资源、十三行-

上下九商业功能区及莲香楼、陶陶居、广州酒家等老字号，推动传统餐饮网点优

化升级，发展特色餐饮。 

天河路美食区。依托天河路商业功能区，借助体育西、天河城等地铁站店优

势，促进餐饮与商务、商业、旅游、文化等产业联动发展；依托购物节、美食节、

花市等节事活动，提升餐饮业发展的软环境，丰富餐饮文化，增强地标效应。 

2、增网点，规划新增餐饮集聚区 

新建 24 个餐饮集聚区。完善新城市功能区餐饮配套、与新城市功能区同步

建设、与人口分布空间匹配，在重点新增区新建 24 个餐饮集聚区，包括都会级

餐饮集聚区 1个、片区级餐饮集聚区 23 个。 

3、优品质，整合提升现状餐饮集聚区 

针对现状 27 个集聚区，根据各餐饮集聚区的现状情况、区发展意愿、发展

空间等要素，提出提升、扩展、调整 3类措施。 

提升 16 个餐饮集聚区。提升知名度、吸引力；丰富业态、菜系；举办节事

活动，聚集人气；开展微改造，改善交通、环境；与商务、商业、旅游、居住等

功能区融合发展。通过与城市更新结合，微改造植入特色餐饮；促进餐文旅商结

合，丰富餐饮消费形式、提升影响力。 

扩展 6 个餐饮集聚区。合并部分餐饮集聚区，做大做强；推动部分餐饮集聚

区扩建计划。包括北京路惠福美食花街、西关美食带、珠江琶醍啤酒文化创意艺

术区、天河路美食区、珠江新城-兴盛路-珠江道美食区、番禺大道五星商旅带核

心区。 

调整 5 个餐饮集聚区。根据现状餐饮集聚区存在问题、区发展意愿等因素，
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调整江南西美食区（含宝业路美食街）、黄石东路美食长廊、远景路韩国风情街

（纳入白云新城餐饮集聚区）、中华美食城、番禺大道美食广场（纳入番禺大道

五星商旅带核心区）。 

     

广州市餐饮集聚区布局措施图——新建   广州市餐饮集聚区布局措施图——提升 

 

     

广州市餐饮集聚区布局措施图——扩展   广州市餐饮集聚区布局措施图——调整 
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四、餐饮集聚区布局规划 

规划布局 47 个餐饮集聚区，其中都会级 10 个，片区级 37 个。新增餐饮集

聚区主要布局在海珠、天河、黄埔、增城等区，呈现出老城区继续做强、外围城

区迅速增长的态势，为外围城区的人口、产业的疏解提供餐饮配套服务。 

都会级餐饮集聚区。现状 9 个，规划 10 个。都会级餐饮集聚区是广州餐饮

文化的代表，集餐饮与文化、旅游、商业等功能于一体，融广府文化、千年商都、

都市风情等特征，是广州走向国际的靓丽名片和美食地标。 

片区级餐饮集聚区。现状 18 个，规划 37 个。片区级餐饮集聚区主要与各区

新兴功能区融合发展，为功能区的就业人口、居住人口提供完善的餐饮配套服务。 

 

广州市餐饮集聚区规划一览表 

序号 餐饮集聚区（美食街） 行政区 规划级别 建设状态 

1.  环市东餐饮集聚区 

越秀区 

都会级 

现状提升 

2.  北京路惠福美食花街 

3.  农林下路-中山三路餐饮集聚区 

片区级 4.  289 艺术 PARK 

5.  沿江路西餐酒吧街 

6.  西关美食带 

荔湾区 

都会级 

现状提升 7.  沙面异域风情美食区 
片区级 

8.  花地休闲美食天地 

9.  广钢新城餐饮集聚区 片区级 规划新建 

10.  珠江琶醍啤酒文化创意艺术区 

海珠区 

都会级 

现状提升 11.  太古仓滨水美食区 
片区级 

12.  客村商务休闲餐饮街 

13.  广州岭南天地餐饮集聚区 都会级 

规划新建 
14.  琶洲东餐饮集聚区 

片区级 15.  广州大道南餐饮集聚区 

16.  东晓南餐饮集聚区 

17.  赛马场美食城 

天河区 都会级 现状提升 18.  天河路美食区 

19.  珠江新城-兴盛路-珠江道美食区 
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序号 餐饮集聚区（美食街） 行政区 规划级别 建设状态 

20.  国际金融城餐饮集聚区 

片区级 规划新建 21.  奥体餐饮集聚区 

22.  智慧城餐饮集聚区  

23.  白云新城餐饮集聚区 

白云区 

都会级 现状提升 

24.  白云城市中心餐饮集聚区 

片区级 规划新建 25.  白云湖餐饮集聚区 

26.  白云北餐饮集聚区 

27.  黄埔东路美食街 

黄埔区 

片区级 现状提升 

28.  科学城片区餐饮集聚区 

片区级 规划新建 29.  长岭居餐饮集聚区 

30.  中新知识城餐饮集聚区 

31.  番禺大道五星商旅带 

番禺区 

都会级 
现状提升 

32.  雁洲河鲜食街 片区级 

33.  大学城餐饮集聚区 
片区级 规划新建 

34.  南站餐饮集聚区 

35.  十九涌海鲜美食街 

南沙区 

片区级 现状提升 

36.  蕉门河餐饮集聚区 
片区级 规划新建 

37.  南沙湾餐饮集聚区 

38.  曙光路美食街 

花都区 

片区级 现状提升 
39.  喜立登（花都）饮食风情街 

40.  广州北站商旅美食中心 
片区级 规划新建 

41.  狮岭餐饮集聚区 

42.  1978 文化创意园 

增城区 片区级 

现状提升 

43.  增城中轴线餐饮集聚区 

规划新建 44.  新塘餐饮集聚区 

45.  广州东部交通枢纽餐饮集聚区 

46.  从化温泉美食街 
从化区 

片区级 现状提升 

47.  街口餐饮集聚区 片区级 规划新建 
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第四章 实施引导 

 

本次规划与总规协调，分近期、远期分步实施，为推进规划有序实施，制定

规划实施措施及保障机制，提高本次规划的实际操作性。 

 

一、规划实施重点行动 

为推动规划实施，促进广州餐饮业优化升级，开展“八个一”重点行动。  

 一个国际知名餐饮地标(餐文旅商结合)。依托恩宁路、第十甫路等历史街区，

打造一个广州老字号餐饮集聚区，汇聚广州酒家、陶陶居、莲香楼等广州、广东

省、中华老字号及一批经营多年获得老广认可的“民间老字号”，促进餐文、餐

旅结合发展，打造广州美食地标，对标上海新天地、佛山岭南天地。  

 一本美食画册。编制广州市美食画册，通过电视、互联网、社交媒体进行传

播，宣传广州的餐饮文化。 

 一个国际美食节。打响广州国际美食节的招牌，将美食节打造为广州的又一

城市名片。同时，与非物质文化遗产展示等相结合，把国际美食节办成融合餐饮、

旅游、文化、商业等多要素的年度盛会。 

 一场美食盛会。在商务委的牵头引导下，充分发挥行业协会、社会企业的外

联作用，与国际餐饮业相关知名机构合作，组织开展竞赛、会议、展览等，如博

古斯世界烹饪大赛、世界美食城市联盟春季大会等。 

 一批国际化餐饮品牌。政府和协会牵头，通过国际美食节、国际友好城市交
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流活动、世界美食城市联盟年会、推介会等契机，加大宣传，鼓励餐饮企业走出

市外、省外、国外，连锁经营、跨国开店，打造国际知名餐饮品牌。 

 一个餐饮业培养基地。以高校为依托，引入全国教学资源，建立一个餐饮业

培养基地，构建学校教育、企业培训、名厨带徒等三管齐下的餐饮人才培养机制，

加强餐饮业人才培养。  

 一条美食旅游线路。按照餐旅结合的思路，打造一条集旅游休闲与美食享受

于一体的旅游精品路线。包括北京路、上下九、花城广场、沙湾古镇、百万葵园、

南沙十九涌等，让游客一边感受广州的岭南文化、生态文化，一边享受早茶、小

吃、甜品、海鲜。同时，整合各区已有的旅游地图、美食地图内容，绘制广州市

美食地图，作为擦亮“食在广州”金字招牌的重要宣传材料。 

 一张美食榜单。每年组织评选，包括“名店”、“名菜”、“名点”、“名手信”、

“名厨”等“五名”称号，通过网站、微博、公众号等渠道推广，打响“广州美

食之都”的知名度。 

 

二、近期建设计划 

规划近期，与商务“十三五”规划衔接，重点推动 7个重点建设项目，实现

项目计划、时间计划、投资计划“三划合一”。  

衔接落实《广州市商务发展第十三个五年规划（2016—2020 年）》（2016），

策划近期 7个重点建设项目，包括：一江两岸国际美食长廊、珠江·琶醍啤酒文

化创意园区改造升级、北京路老字号一条街二期、番禺大道五星商旅带（广州美

食文化广场）、广州美食园改造升级、恩宁路-第十甫路-上下九老字号一条街、

岭南大观园美食天地。 
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三、政策支持 

1、加强组织领导，协调规划实施  

 由市商务委牵头建立、完善促进餐饮业转型发展的工作机制，统筹协调重大

问题。在举办国际美食节、春节庙会、食品安全年、餐饮集聚区建设等重大节事

活动及重大项目建设时，加强商务委、旅游局、文广新局、食药监局、国规委、

住建委、交委等部门的沟通协调，共同推动广州市餐饮业转型升级发展。 

 加强政府与协会商会的沟通协调，积极引导支持广州地区饮食行业协会、广

州市饮食行业商会、广州老字号协会等协会商会，为餐饮企业提供培训教育、市

场营销、产权交易、对外合作、信息咨询等活动。发挥协会商会沟通政企联系的

作用，开展“企业民意直通车工作站”建设，建立定向信息采集和交流机制，及

时了解企业困难及诉求，提供针对性的政府扶持。 

2、加强政策支持，促进产业升级  

 充分运用各级扶持资金，支持连锁经营、特色街评选、中央厨房建设、扶持

餐饮集聚区和产业园区建设、企业连锁发展、品牌建设、龙头企业培育、电子商

务平台建设、传统饮食文化传承和宣传推广等。 

 出台“餐饮+”产业扶持政策，引导促进餐饮业与文化创意产业、旅游业、

商业等关联产业融合发展。  

 完善配套，创造餐饮业优化发展的营商环境。通过多部门协调，完善交通、

停车、商务、环卫、消防等服务配套，为餐饮业的经营创造负担更小、便利更高

的营商环境。 

 灵活设置，配套网点。对于新建商业综合体、居住小区等项目，可以在规划

设计条件中直接落实餐饮配套；对于历史存量建筑，需通过物业协调、业态调整
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等手段提供餐饮服务。  

 制定中小微企业及露天餐饮发展政策、管理规范，引导中小微企业及露天餐

饮规范化发展，露天餐饮经营实行属地管理，提高市场活力、创新动力。 

 加强人才教育。依托广州丰富的高校资源，借鉴成都、重庆、顺德经验，启

动多元化的人才培养机制，推动学校教育、企业培训、名厨带徒等三管齐下的餐

饮人才培养途径。大力发展餐饮职业技术教育，发挥职业教育院校、劳动就业培

训机构、工会组织以及民办职业学院等餐饮教育和培训机构的作用，积极为餐饮

企业培养高技能人才。大力推进产学合作、校企合作，鼓励、支持餐饮企业与专

业院校合作，建立餐饮人才培训基地和实习就业基地。鼓励从业人员在职提升和

技能考核，支持行业协会开展烹饪大师、服务明星、优秀经理等评选认定和技能

竞赛，组织参加全国及国际性技能大赛，促进技能人才的交流学习和技术提升。  

3、加强宣传推广，助力品牌塑造 

 建立广府粤菜推广平台，“引进来”与“走出去”相结合，通过举办“广州

美食国内行、海外行”等推介活动，加强广州国际美食之都、广府粤菜的品牌宣

传及文化交流，将广州的美食文化传递出去。 

 保护传承老字号餐饮企业，对荣获“中华老字号”、“广东老字号”、“广州老

字号”等称号的广州餐饮企业给予政策支持。建立“餐饮智库”，智力支持老字

号振兴，研究挖掘“食在广州”以及餐饮老字号、特色名菜名点的文化内涵，增

强餐饮业的文化软实力。 

 继续开展两年一届的“食在广州•金羊奖”系列评选和宣传推广，弘扬粤菜

饮食文化。继续办好一年一度的“广州国际美食节”，通过“广货全国行”、国内

外招商推介活动等品牌宣传公共平台，组织策划广州美食文化推广和厨艺展示活
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动，宣传推介“食在广州”。开展“五名”（名店、名菜、名点、名手信、名厨）

评选等活动。 

 建设“匠心工程”，探索启动粤菜“申报国家、联合国非物质文化遗产工程”。  

4、加强用地保障，构筑发展空间 

 灵活运用“政府牵头+企业投资”、“政府属地管理”等多种开发模式，打造

都会级、片区级餐饮集聚区，构建美食街区、食品产业园、中央厨房等餐饮业发

展平台。 

 协调发改、国土规划等部门及区政府，对需独立用地的等重大餐饮业发展平

台项目，纳入市、区重点项目，优先安排建设用地指标。     

 依托现状文化区、商业商务区、旅游景区、大型居住区等功能区，按照刚弹

结合的设置指引，促进餐饮业与相关服务业结合布局、融合发展。在新的文化创

意产业、旅游业、商业发展平台规划建设前，及时提出餐饮业设置要求，实现餐

文、餐旅、餐商融合发展。 

5、加强管理监督，确保规范发展 

 加强执法监管。商务委、食药监局、城管委、消防局等部门共同对餐饮业网

点的食品安全、垃圾处理、噪音扰民等进行监督，对不合要求的网点督促整改。 

 协调餐饮业发展与环境保护。与环保局、国规委、水务局等部门共同对餐饮

业网点的建设、经营对环境的影响进行监督和评估，对造成环境污染的餐饮业网

点及时处理，协调好餐饮业发展与环境保护的关系。 

 规范餐饮业网点的发展。根据在居民住宅楼、未配套设立专用烟道的商住综

合楼、商住综合楼与居住层相邻的商业楼层内，禁止新建、改建、扩建产生油烟、

异味、废气的餐饮业户。 
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附件 广州市餐饮集聚区规划一览表 

序号 
餐 饮 集 聚 区

（美食街） 
行政区 

规划级

别 
建设状态 空间范围 布局模式 发展策略 

1.  
环市东餐饮集

聚区 

越秀区 

都会级 

现状提升 

环市东路、淘金路、

建设六马路 

餐商结合 

 

依托高档酒店的集聚优势，推动餐饮特色化、创新化发展，打造集广府菜与世界各国菜系

荟萃的餐饮集聚区，吸引不同层次消费人群，打造支撑广州建设国际商贸中心的美食地标 

依托环市东路商业功能区，在商务楼、购物中心、沿街布局餐饮 

2.  
北京路惠福美

食花街 

北京路、惠福东路、

西湖路、禺山路 

餐商、餐文、餐

旅结合 

依托北京路商业功能区及花市、庙会等节事活动资源，促进餐饮与文化、旅游、商业等产

业联动发展，打造集广府菜与世界各国菜系荟萃的餐饮集聚区  

主打各国菜系、老字号、特色小吃等特色餐饮 

3.  

农林下路-中

山三路餐饮集

聚区 

片区级 

农林下路、中山二

路、中山三路 

餐商结合 推动餐饮特色化、创新化发展，打造集广府菜与世界各国菜系荟萃的餐饮集聚区，吸引商

业区不同层次消费人群  

依托农林下路-中山三路商业功能区，在商务楼、购物中心、沿街布局餐饮，完善餐饮配

套 

4.  289 艺术 PARK 
广州大道西、五羊

邨 
餐文、餐商结合 

依托文化创意、商务办公、高端居住等资源，发展特色餐饮 

打造集粤菜正餐、特色菜、休闲餐饮荟萃的餐饮集聚区 

5.  
沿江路西餐酒

吧街 

沿江西路、长堤大

马路  

餐商、餐文、餐

旅结合 

依托“西十公里”、民间金融街、西堤码头及珠江夜游等产业基础，推动酒吧、简餐等休

闲餐饮发展，促进餐文旅商融合发展，打造集广府菜与世界各国菜系荟萃的餐饮集聚区  

主打老字号、特色小吃等特色餐饮  

6.  西关美食带 

荔湾区 

都会级 

现状提升 

荔枝湾路、泮塘路、

恩宁路、第十甫路、

宝华路、上下九 

餐商、餐文、餐

旅结合 

依托荔湾湖、仁威庙、荔枝湾等历史文化旅游资源、十三行-上下九商业功能区及莲香楼、

陶陶居、广州酒家等老字号，推动传统餐饮网点优化升级，发展特色餐饮。服务对象为外

地游客、本地居民 

7.  
沙面异域风情

美食区 
片区级 

包括沙面大街、沙

面南街、沙面北街

等 

餐文、餐商、餐

旅结合 

以特色中餐、西餐、酒吧、综合各国风味饮食为主，服务对象为外地游客、本地居民 
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序号 
餐 饮 集 聚 区

（美食街） 
行政区 

规划级

别 
建设状态 空间范围 布局模式 发展策略 

8.  
花地休闲美食

天地 

花地大道、石围塘 餐商结合 业态以风味中餐、茶馆、咖啡厅、酒吧为主。主要服务本地居民 

9.  
广钢新城餐饮

集聚区 
片区级 规划新建 

东临芳村大道、西

接花地大道、北靠

鹤洞路、南临环城

路  

餐商结合 业态以风味中餐、茶馆、咖啡厅、酒吧为主。主要服务本地居民。  

10.  

珠江琶醍啤酒

文化创意艺术

区 

海珠区 

都会级 

现状提升 

琶醍 餐商、餐文、餐

旅结合 

开展第二、三期建设。依托琶洲商业功能区、琶洲互联网创新集聚区，面向会展、电商等

商务人士及广州的游客及本地居民，以展示啤酒文化为主题，完善餐饮、娱乐、休闲、文

化创意、演艺活动等于一体的综合功能，打造突显广州都市休闲文化的美食地标 

11.  
太古仓滨水美

食区 
片区级 

革新路、环岛路、

金沙路 

餐文、餐商结合  业态以中特色中餐、西餐、红酒会所、咖啡厅、酒吧为主，主要服务本地居民、外地游客 

12.  
客村商务休闲

餐饮街 

新港东路 餐商结合 以粤菜为主，主要服务本地居民；依托客村商业功能区、中山大学、珠影等节点，推动传

统餐饮网点优化升级 

13.  
广州岭南天地

餐饮集聚区 
都会级 

规划新建 

位于广州南中轴

线，海珠湖附近 

餐文、餐旅结合 以粤菜为主，展示岭南特色风情和岭南文化。主要服务本地居民、外地游客和商务办公人

士  

14.  
琶洲东餐饮集

聚区 

片区级 

琶洲、万胜围地铁

站周边 

餐商、餐文、餐

旅结合 

依托琶洲地区深厚的贸易与会展文化，重点服务于商务会展、旅游人群，推动餐饮与商贸

会展、旅游、居住等功能融合发展 

15.  
广州大道南餐

饮集聚区 

广州大道南  餐商结合 以粤菜为主，主要服务本地居民、商务办公人士  

16.  
东晓南餐饮集

聚区 

东晓南路与江南大

道之间  

餐商结合 以粤菜为主，主要服务本地居民  

17.  赛马场美食城 天河区 都会级 现状提升 

黄埔大道西-潭村

路-花城大道-平川

路  

餐文、餐旅结合  走品牌化、特色化发展路线。依托员村商业功能区，发挥潭村地铁站的辐射能力和赛马场

美食城的名片效应，服务本地居民、商务人群、外地游客等 
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18.  

天河路美食区

（由现状体育

东商务美食街

扩展） 

天河路商业功能区 餐商、餐旅、餐

文结合 

以各国菜系、各层次餐饮业态为特色，走特色化、品牌化、大众化发展路线。依托天河路

商业功能区，借助体育西、天河城等地铁站店优势，促进餐饮与商务、商业、旅游、文化

等产业联动发展；依托购物节、美食节、花市等节事活动，提升餐饮业发展的软环境，丰

富餐饮文化，增强地标效应 

19.  

珠江新城-兴

盛路-珠江道

美食区 

珠江新城商业功能

区  

餐商、餐旅、餐

文结合 

依托珠江新城商务区等，推动正餐、团餐、简餐等休闲餐饮发展，促进餐饮与商务、旅游

等产业联动发展 

20.  
国际金融城餐

饮集聚区 

片区级 规划新建 

黄埔大道中-科韵

路-临江路  

餐商结合 依托国际金融城商务商业资源，推动酒吧、简餐等休闲餐饮发展，促进餐饮商务商业等产

业联动发展 

21.  
奥体餐饮集聚

区 

大观南路-广园快

速路-奥体路  

餐体、餐商、餐

展结合 

依托奥体商业功能区，引入知名连锁餐饮企业，解决奥体集中人流用餐问题 

22.  
智慧城餐饮集

聚区  

天河智慧城 餐商结合 通过建设员工食堂等，为智慧城的员工及商务人士提供餐饮配套；完善社区餐饮配套  

23.  
白云新城餐饮

集聚区 

白云区 

都会级 现状提升 
白云新城、远景路 餐商、餐旅结合 依托白云新城商业功能区及周边的韩国人聚居区，整合远景路韩国风情街，促进餐饮与商

业、旅游等产业联动发展，打造集广府菜、东亚特色菜及休闲餐饮荟萃的餐饮集聚区 

24.  
白云城市中心

餐饮集聚区 

片区级 规划新建 

白云城市中心 餐商结合 结合白云城市中心建设，结合商业综合体、休闲步行街、开敞空间等完善餐饮配套，与商

业、商务、居住、休闲等城市服务功能充分融合，推动酒吧、简餐等休闲餐饮发展。打造

集广府菜、国内外特色菜、休闲餐饮荟萃的餐饮集聚区 

25.  
白云湖餐饮集

聚区 

白云湖周边 餐商结合 依托白云湖商业功能区，促进餐饮与商业等产业联动发展，推动酒吧、简餐等休闲餐饮发

展；依托白云湖、流溪河等生态资源，适度发展农家乐。打造集广府菜、岭南乡土菜及休

闲餐饮荟萃的餐饮集聚区 

26.  
白云北餐饮集

聚区 

白云北大健康生物

医药产业基地 

餐商结合 突出餐饮的健康卖点，荟聚各国健康美食，打造特色餐饮地标 
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27.  
黄埔东路美食

街 

黄埔区 

片区级 现状提升 
黄埔东路 正餐、休闲餐饮 以岭南特色美食为主，依托大沙地商业功能区和地铁五号线、广州（黄埔）临港商业功能

区等资源及历史建筑，推动传统餐饮餐饮发展，促进餐饮与文化、旅游等产业联动发展 

28.  
科学城片区餐

饮集聚区 

片区级 规划新建 

开创大道-水西路 餐商、餐旅结合 以岭南特色美食为主。依托商业功能区和地铁六号线，引入知名连锁餐饮企业，服务对象

为本地居民、外地游客、周边商务人士 

29.  
长岭居餐饮集

聚区 

长岭居居住组团 餐商结合 为长岭居大型居住组团配套，与商业融合布局，促进餐商融合发展 

30.  
中新知识城餐

饮集聚区 

中新知识城中部核

心区 

餐商结合 通过建设员工食堂等，为知识城的员工及商务人士提供餐饮配套；完善社区餐饮配套  

31.  

番禺大道五星

商旅带（由美

食广场及中华

美食城合并） 

番禺区 

都会级 
现状提升 

番禺大道、美食广

场、中华美食城、

万博  

餐文、餐商、餐

旅结合 

以河（海）鲜特色美食、各国风味饮食为主。依托万博-汉溪-长隆商业功能区，推动传统

餐饮网点优化升级；服务对象为本地居民、外地游客 

依托万博-汉溪-长隆商业功能区，以岭南特色美食为主，综合发展八大菜系及世界各国特

色美味  

32.  雁洲河鲜食街 片区级 清河东路 餐旅结合 以传统的家常菜和海鲜为主，服务对象主要为本地居民 

33.  
大学城餐饮集

聚区 
片区级 规划新建 

位于小谷围岛 餐文结合 以海鲜、本地特色美食为主，依托大学城发展餐文结合形式，按照“一江两岸三带”规划

要求，餐饮网点主要服务于创新经济功能和业态 

34.  
南站餐饮集聚

区 

广州南站周边 正餐、休闲餐饮  促进餐商融合发展，在高铁站内、周边商业商务楼及沿街配套完善的餐饮业，满足游客、

商务人士及周边居民的餐饮消费需求  

35.  
十九涌海鲜美

食街 

南沙区 

片区级 现状提升 
灵新大道 餐旅结合 以特色海鲜为主，重点发展休闲餐饮。依托十九涌海鲜资源等发展休闲餐饮，促进餐饮与

度假、旅游等产业联动发展 

36.  
蕉门河餐饮集

聚区 
片区级 规划新建 

蕉门、金洲地铁站

周边  

餐商、餐旅结合 以海鲜为特色、以粤菜为主，依托南沙商业功能区、汽车城等产业区，服务产业区以及周

边居民 

37.  
南沙湾餐饮集

聚区 

南沙湾区 餐商结合 依托南沙自贸区建设，联动高端商务、商业、居住等功能，打造业态丰富、各国美食集聚

的餐饮地标  
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38.  曙光路美食街 

花都区 

片区级 现状提升 

曙光路 餐商结合 促进餐饮与商业融合发展，打造汇集中外各式菜系的餐饮集聚区  

39.  
喜立登（花都）

饮食风情街 

百寿路沿线，约

600m  

餐文、餐旅结合  依托现状喜立登饮食街，通过景观小品的打造，丰富岭南饮食文化内涵，增强旅游吸引力，

促进餐饮与文化、旅游的结合，打造汇集中外各式菜系的餐饮集聚区  

40.  
广州北站商旅

美食中心 
片区级 规划新建 

广州北站、新华街 餐商结合 促进餐商融合发展，在高铁站内、周边商业商务楼及沿街配套完善的餐饮业，满足游客、

商务人士及周边居民的餐饮消费需求 

41.  
狮岭餐饮集聚

区 

狮岭合成商业中心

周边 200m 范围  

餐商结合  

 

依托狮岭工业园、狮岭镇中心区，以现状较大规模的合成商业中心为基础，促进餐饮与商

业的结合，发展大众化快餐、休闲餐等 

42.  
1978文化创意

园 

增城区 片区级 

现状提升 
1978 文化创意园一

期、二期 

餐商、餐文、餐

旅结合 

依托文化旅游资源，塑造特色美食地标，促进餐饮与商业、文化、旅游等产业联动发展，

打造集粤菜、客家菜、休闲餐饮于一体的餐饮集聚区 

43.  
增城中轴线餐

饮集聚区 

规划新建 

荔城商业功能区 餐商、餐旅结合 依托中心城区购物中心、1978 文化创意园等现状餐饮集聚区，促进餐饮与商业、旅游等产

业联动发展，打造集粤菜、客家菜、各地风味菜于一体的餐饮集聚区 

44.  
新塘餐饮集聚

区 

南岗-新塘商业功

能区  

餐商结合 促进餐饮与商业的结合，在购物中心或其周边打造集粤菜、客家菜、各地风味菜于一体的

餐饮集聚区 

45.  

广州东部交通

枢纽餐饮集聚

区 

东部交通枢纽周边 餐商、餐旅结合 依托万达广场、永旺梦乐城、凯达尔枢纽国际广场、奥园康威广场等，促进餐饮与商业、

旅游的结合，在购物中心或其周边打造集粤菜、客家菜、各地风味菜于一体的餐饮集聚区。 

46.  
从化温泉美食

街 
从化区 

片区级 现状提升 
温泉东路、康复路

沿线约 1km  

餐文、餐旅结合 依托温泉、流溪河等旅游、疗养资源，促进餐饮与旅游产业联动发展，打造集岭南乡土菜、

粤菜、温泉养生菜等特色美食荟萃的餐饮集聚区 

47.  
街口餐饮集聚

区 
片区级 规划新建 

街口流溪河西岸，

河滨公园周边 

餐商结合 依托流溪河等自然资源、现状购物中心等，促进餐饮和商业的结合，打造集休闲、购物、

美食于一体的餐饮集聚区 

 




